Her er resept pd tre gode mixer d smore pa

Martins Godknekke. Det gir bide fort og enkelt i lage mixene.

HAnsfos-mix
1/, dl Philadelphiaost

4 ss hakket ansjos

2 ss hakket rodlok
3ss hakket gresslok
3ss hakket dill

1ts sitronsaft

Gjor slik:
Bland ingrediensene. Smak av
med lite svartpepper. Dekorer

med ansjosfilé og hakket gresslok.

ZLeverposte-mix
1dl Philadelphiaost
100 g  valgfri leverpostei
Yydl steke lok

3ss hakket gresslok
12 stk skiver sylteagurk

Gjor slik:

Legg pé leverposteien. Topp
med sylteagurk, hakket gresslok
og litt svartpepper.

Dill- & Rekemix

1dl Philadelphiaost
1dl hakkede reker
3ss hakket gresslok
4 ss hakket dill

1ts sitron

Gjor slik:

Bland ingrediensene. Smak av
med litt svartpepper. Dekorer

med sitronskall og en dillkvist.



